


Tu nochevieja
como S1 fuers
la nuestra.
Aperitivo
Pan de masa madre, AOVE y Grissini Caseros de cebolla quemada.

Primer acto
Ostra rizada del delta del Ebro, con bloody mary.
Cannolo de gambas rojas, ricota, y gazpacho de melocotén asado.

Segundo acto

Pulpo marcado sobre salsa detterino, cherry asados y fresas del maresme encurtidas con polvo de
aceituna Kalamata.

Tercer acto
Risotto cremoso de ceps y parmesano 36 m con trufa negra

Cuarto acto
Gallo San Pedro, puerro asado, reduccién de gambas y hojas de ostras.

AL/ Quinto acto
\ Lingote de ternera cocinado a baja temperatura, parmentiere, reduccion de Oporto y espuma

T-” =\ de foie.
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Vino blanco, Vino tinto, resfrescos y cava
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Hotel Vincci Soho 4*
c/ Prado, 18 | 28014 Madrid
Tel: +34 91 141 41 00
soho@vinccihoteles.com
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